




L es  a s s i e t t es  
à  p a r t a ge r

C Ô T É  P A R T A G E

Les fromages fermiers 15,00€
Cru des Montagnes – Camembert – 
Saint Nectaire

La sélection de charcuterie 15,00€
Serrano 12 mois - Chorizo – Saucisson - 
Paté d’Oléron

La Mixte 15,00€
Fromages fermiers et charcuterie ibérique



L e s  C o u p e s
L i é g o i s e s

8,50€

Chocolat liégeois
2 boules chocolat, 1 boule vanille, sauce chocolat,
crème fouettée

Caramel liégeois
2 boules Caramel beure salé, 1 boule vanille, sauce
caramel, crème fouettée

Café liégeois
2 boules café, 1 boule vanille, sauce café, crème
fouettée

Framboise liégeoise
2 boules de f ramboise, 1 boule de vanille, sauce
f ruits des bois, crème fouettée

Fraise liégeoise
2 boules f raise, 1 boule vanille, sauce f ruits des
bois, crème fouettée

La Dame blanche
3 boules vanille, sauce chocolat, crème fouettée

La Gourmande
1 boule chocolat, 1 boule caramel beurre salé, 
1 boule café, sauce caramel, crème fouettée

L e s  C o u p e s
a l c o o l i s é e s

8,50€

Le colonel
2 boules citron vert, 2 cl vodka

L’irlandaise
2 boules café, 2 cl de Baileys

L’Oléronaise
2 boules cognac raisins, 2 cl cognac

G l a c e s  à  l ’ i t a l i e n n e

5,50€

En pot ou en cornet
Parfum au choix

Vanille et Fraise
Vanille et Chocolat

G l a c e s  a r t i s a n a l e s

1 boule 3,00€
2 boules 5,50€
3 boules 7,50€

En pot ou en cornet
Parfum au choix

Vanille - Chocolat - Caramel - Café -
Framboise - Fraise - Menthe chocolat -
Citron vert - Cognac raisin

C Ô T É  G L A C E

L’After Eight 
2 boules menthe chocolat, 2cl liqueur de menthe



L e s  l é g u m e s  e t
l e s  s a l a d e s

C Ô T É  J A R D I N

Délices du Sud 15,00€
Tapenade – houmous – zalouk –  
anchois marinés

Poke Bowl végétarien 13,00€
Salade verte – quinoa rouge – carottes –
tomates – concombre – oignons rouges –
courgettes – huile d’olive 

Sélection de Verdure 7,00€
Salade mélangée, accompagnée de
tomates cerises et servie avec huile d’olive
et vinaigre de cidre



L es  hu î t r es

M o u l es  d e  Co r d es
M o u l es  d e  B o u ch o t

Les Huîtres Fines de Claire No 3

Les 6 huitres
Les 9 huitres
Les 12 huitres

Moules au Curry Vert 17,50€
Sauce au lait de coco et au curry de Thailande,
servies avec des f rites

11,00€

Maison Pattedoie
Producteur à Dolus

16,00€
19,00€

Les Huîtres Spéciales No 4

Les 6 huitres
Les 9 huitres
Les 12 huitres

17,00€
25,00€
31,00€

Moules Marinières 14,00€
Cuites au vin blanc avec des oignons et servies
avec des f ritesMaison Hurtaud

Producteur à La Rochelle –
Pointe de l’Aiguillon

Moules froides marinées à la catalane 9,50€
Cuites et marinées avec piquillos, ail, piment et
huile d’olive

C Ô T É  O L É R O N

Ap é r i t i f  O l é r o n a i s Pineau ou Vin Oléron 9,80€
2 huitres avec paté charentais



E n t r é es  e t  Tap a s Salade de Poulpe 10,00€
Cuit et mariné à l’ail et à l’huile d’olive, 
piment, piquillos, olive verte et persil

Encornets panés 9,80€
Cuits en f riture et servis avec 
mayonnaise et citron

Friture d’éperlan 9,80€
Idéal à l’apéro ou en entrée, servie avec citron

Soupe de poissons et langoustines 9,80€
Une recette oléronaise servie avec 
croutons et f romage

P l at s  e t  sp é c i a l i t é s

Fish & Chips de la Cotinière 11,50€
Dos de lieu cuit en f riture avec une 
pâte à beignets et f rites.

Gambas rôties x4 19,50€
Beurre et ail, accompagné par une 
salade de tomates

Tentacules de poulpe rôti 21,00€
Pâtes à l’ail et au chorizo

C Ô T É  M E R

S e l o n  a r r iva ge

Palourdes farcies du chef 14,00€

Langoustines Cuites Maison 23,00€

Ceviche de poisson 14,00€

Céteaux frits de la Cotinière 24,00€

Bulots Cuits Maison
Crevettes Roses

10,00€

15,00€

Salade Thaïlandaise pimentée 
aux crevettes (Yum Woon Sen)

12,50€

Mélange de vermicelles de soja, tomates, oignon
blanc, cébette, coriandre et crevettes, relevé d’un
assaisonnement à base de sauce poisson, jus de
citron vert et piment thaïlandais



E n t r é es  e t  Tap a s

Quiche du jour maison 12,00€
Salade verte

P l at s  e t  sp é c i a l i t é s

Salade de chèvre chaud 9,50€
Crottin de chèvre sur tranches de pain 
avec une pointe de miel et salade verte

C Ô T É  T E R R E

Bol de frites 6,00€

Croquetas au Jambon de Serrano 9,50€

Chicken & Chip 10,50€
Nuggets de f ilet de poulet servis avec f rites

Tajine de poulet aux citrons confits 
et aux épices

21,00€

Accompagné de f rites

Tartare de bœuf charolais français 18,00€
Préparé avec jaune d’œuf, moutarde,
cornichons, oignons, câpres, persil, sauce
Worcestershire et Tabasco. Servi au choix
avec f rites ou salade



L es  D es s e r t s
au  ch o ix

Tarte du jour

Mousse au Chocolat

Flan libanais à la fleur d’oranger

Faisselle au coulis de fruits rouges
6,50€

Riz au lait

C Ô T É
G O U R M A N D I S E
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